OLN3ININILNVIAN A OSN
34vO ® 3ASN

TMd 2102 © WBuAdoD
¢kc0'80'9€EL 98€ Md

wooajemeualsrMmm

1219-188 (g2v)
V'S’ 90O SWOoH

Do ou)

‘alep\\ BUSY ap peplunuod( e| ap Baleoe
ale|gey ap zig} eJeise usinb ‘asepp
BUSY Op J0S8SY NS B 9}0BU0D JOAB} Jod
‘a1ql odwai ns us oJsulp sew Jeueb

Ael| weerg alip

spend owoo Jages Us opesalsiul Bise IS

iZdVM VN3d
0dIND3 0Y.LS3ANN V ISVNN!

‘AlunuoddQ asep) euay 8yl 1noge noA
yim e} o3 Addey aq ||im oym jueynsuo)
aJe\\ BusY JnoA 10BIU0D Bsesld ‘awy
aJeds JnoA ul Asuow eJ1xa uJes ued noA
MOy 1no Buipuly ul paisalalul ase noA §|

iNVal 34VM VN3d dNO Nior

OLN3ININILNVIA A OSN
34VvO ® ASN

MY 2102 © WBuAdoD
¢kc0'80°9gEl 986 Md

wod aiemeuss MMm

1219188 (G2h)
V'S’ 99O BWOoH

L oou)

"aJep\\ BUSY 8P pepiunyodQ e op eoiooe
se|gRYy ep zIjey eJeise usinb ‘alep
BUSY 8P J0S8SY NS B 8)0B1U0D JOAE} Jod
‘aiq)] odwsal nNs us olsulp sew Jeueb

Ael| Wwea1g alipn

orou) @

apand owoo Jages Us Opesalsiul Bl1so IS

i34VM YN3d
0dIND3 OY.LSANN V ASVNN!

‘AjunpoddQ alep) euay 8y} Inoge noA
Yum e} o3 Addey aq |1m oym Jueynsuo
alep\\ euay JNoA 1oejuod ases|d ‘aull
aJeds UNoA ul Aeuow eJixe uJes ued noA
MOy N0 Buipuly ul pasaleul aie noA |

iNVal 34VM VN3Id dNO Nior

CONGRATULATIONS...
Thank you for your purchase.

This versatile, heavy-duty accessory is

*Utensil availability will vary per country

designed for use with Rena Ware utensils.

*

FELICITACIONES...
Gracias por su compra.

Este versatil y duradero accesorio se ha
disefiado para su utilizacién con los utensilios
de Rena Ware.”

*La disponibilidad del utensilio variara por
pais.
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USING YOUR WIRE STEAM TRAY

The Wire Steam Tray is ideal for steaming
tamales, rolls, fish, meats, dumplings,
vegetables, or any variety of your favorite
foods.

To steam: Place tray in the bottom of the
utensil filled. Add water to approximately
1cm (1/4”) below the surface of the tray.
Cover and cook with vent closed until done.
Check frequently and add more water only
as necessary to maintain water level.

The Wire Steam Tray can be used as a
cooling rack for baked goods or as a trivet
under large serving pieces.

CARE INSTRUCTIONS

If cared for properly, your stainless steel
Rena Ware Wire Steam Tray will provide
years of service.

e Before use, wash with 1/2 cup vinegar
added to sink filled with hot soapy water.
Rinse and dry thoroughly.

e Your Wire Steam Tray is dishwasher safe;
however, use the heat-dry cycle instead
of air-dry to prevent rust spots.

e Add salt to foods after cooking with the
Wire Steam Tray. Adding salt during the
cooking period could result in pitting.

¢ Avoid contact with metal objects to avoid
scratching

RENA WARE ASSURANCE OF QUALITY

Your unique Rena Ware product has been
manufactured to the highest standards

in select factories around the world.

Our warranty is your assurance of our
commitment to quality.

5 year limited warranty. See printed
Rena Ware Warranty (RW961/RW962) for
details.

UTILIZACION DE LA REJILLA
METALICA

La Rejilla Metalica es ideal para preparar
al vapor tamales, rollos, pescado, carnes,
“dumplings”, verduras frescas o cualquier
variedad de sus alimentos preferidos.

Para cocinar al vapor: Coloque la rejilla en el
fondo del utensilio con los alimentos encima.
Agregue agua hasta aproximadamente 1 cm
(1/4”) por debajo de la rejilla. Tape y cocine
con la vélvula cerrada hasta que los alimentos
estén cocidos. Revise con frecuencia y, de ser
necesario, agregue mas agua para mantener el
nivel de agua.

La Rejilla Metélica puede utilizarse también
para enfriar alimentos horneados o como
salvamanteles bajo los utensilios grandes para
servir.

INSTRUCCIONES DE MANTENIMIENTO

Con el cuidado adecuado la Rejilla Metélica
de acero inoxidable le proporcionara afios de
servicio.

¢ Antes de utilizarla por primera vez, sumérjala
en un fregadero lleno con agua caliente
jabonosa 'y 120 ml (1/2 taza) de vinagre
blanco. Enjuague con agua caliente limpia 'y
seque con un pafo suave.

e Esta Rejilla Metélica se puede lavar
también en el lavaplatos automatico, pero
recomendamos que utilice el ciclo de secado
con calor en lugar del ciclo de secado por
aire, para evitar la posible formacién de
manchas de 6xido.

¢ Afnada sal a los alimentos después de que
los haya cocinado sobre la Rejilla Metalica.
Anadir sal durante el periodo de coccion
sobre la Rejilla Metalica puede resultar en
picaduras.

e Evite el contacto con objetos metdlicos para
evitar rayaduras.
GARANTIA DE CALIDAD DE RENA WARE

Su exclusivo producto Rena Ware se ha
fabricado conforme a los més altos estandares
de calidad en fabricas seleccionadas de varias
partes del mundo. Nuestra garantia constituye
nuestro compromiso por la calidad.

5 anos de garantia limitada. Vea la Garantia
impresa de Rena Ware (RW961/RW962) para

mas detalles. a
Kenaq)oce_(@
INTERNATIONAL
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