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Thank you for choosing Rena Ware! We are sure you will enjoy using your Coffee Press/Chocolatera
and with proper maintenance, it will last you and your family for many years to come. Our goal at Rena Ware
is always to offer the best quality products, backed by excellent customer service. You can count on us to be
there for you.

Benjamin Zylstra
Chief Executive Officer

iGracias por elegir Rena Ware! Estamos seguros de que disfrutard su cafetera Francesa/Chocolatera y
con el mantenimiento adecuado, le durard a usted y a su familia por muchos afios. Nuestra meta en Rena Ware
es siempre ofrecerle productos de la mejor calidad, respaldados por un excelente Servicio al Cliente. Usted
siempre podré contar con nosotros.

Benjamin Zylstra
Jefe Ejecutivo
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PRODUCT DIAGRAM

A. Base

B. Press Cover
C. Plunger

D. Slotted Cover
E. Molinillo

CARE INSTRUCTIONS

Before using for the first time, wash in sink filled with hot
soapy water to which 120 ml (1/2 cup) white vinegar has
been added to remove manufacturing oils and polishing
residues. Rinse thoroughly with clean hot water, and towel
dry with a soft cloth.

Clean after each use in hot soapy water. To prevent spotting,
rinse thoroughly, and then dry with a soft cloth. Also,
dishwasher safe using the heat-dry cycle.

Avoid prolonged exposure to harsh detergents, acidic
beverages, strong bleaches, and salt, which may result in
pitting or corrosion.

Note: Pitting will not in any way affect the performance of the
product, nor is it a defect in the materials or workmanship.

CAUTION: Never place in a microwave oven.

HOW TO USE

Make up to 8 cups of your favorite beverage.
Coffee

Coffee should be coarsely ground for use in a coffee press. It is
possible to use fine ground coffee; however it will allow more
of the grind to pass through the screen causing the coffee to
be gritty.



To make clean up easier, or when using very fine ground coffee, you may place a paper coffee filter over the
mesh portion of the Press Cover.

—

. Add water to the desired fill line. Place on burner closest in size to the
diameter of the utensil Base or on the Induction Cooker. Bring water
to a boil. Remove from heat and wait for the bubbles to stop forming.

N

. Add coffee (approximately 1 rounded tablespoon per cup) to the water.
Place Press Cover on top of Base with Plunger raised, aligning the
arrow that is located on the cover with the spout on the Base. Brew
for 4 minutes. Slowly push down on the knob to depress the Plunger
completely.

w

. Keep cover on and serve immediately or transfer to an insulated utensil.
Coffee left in the Coffee Press/Chocolatera may become too strong or
bitter.

Hot Chocolate

The recipe for hot chocolate varies depending on the type and density of the
chocolate used. Some recipes call for added sugar. Refer to the instructions on
the chocolate for the quantity of milk, chocolate and sugar (if any).

= 1. Add cold milk to base. Insert Slotted Cover with molinillo handle positioned
through center hole. The Slotted Cover will serve as a guide for the molinillo
and reduce splashing of the milk while stirring.

2. Heat the milk to just below the boiling point stirring frequently to prevent
scorching by twirling the molinillo handle between the palms and fingers.
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3. Remove Slotted Cover by lifting the molinillo (a fork may also be inserted into the semi-circle on the Slotted Cover
tolift it out of the Base). Add chocolate and sugar according to instructions. Replace Slotted Cover (with molinillo)
and as described above, gently stir the mixture by twirling the molinillo handle between the palms of your hands
until the chocolate and sugar are completely dissolved.

4. Bring the mixture back to a boil stirring continuously.

5. Remove from heat, and remove the Slotted Cover and molinillo. Serve immediately or transfer to an insulated utensil.

Tea

Select a loose-leaf tea for best results.

1. Add desired amount of water to base and heat as described under instructions for coffee.

2. Add desired amount of loose tea leaves. Gently stir only enough to immerse tea leaves completely in the water.
Place Press Cover on top of base with Plunger raised, aligning the arrow that is located on the cover with the spout
on the Base. Brew for 30 seconds to two minutes, depending on the type of tea. Some herbal teas require up to 20
minutes of brewing or steeping, so follow the tea maker’s reccommendations.

w

. Slowly depress the Plunger completely.

el

Serve immediately, or move the brewed tea to an insulated utensil as it will continue to steep and will get stronger.

Yerba Mate

Follow the instructions as for Tea, except that the brewing time for Yerba Mate is generally 5 to 6 minutes.



RENA WARE LIMITED
WARRANTY

Rena Ware warrants the Coffee Press/Chocolatera to be
free from defects in materials and workmanship for two
years from the date of purchase. An extended warranty
applies to the Base and Slotted Cover only, which are
covered under Rena Ware’s Lifetime Limited Warranty.
The Warranty does not cover defects resulting from
misuse, abuse, negligence, accident, repairs or alteration
outside a Rena Ware facility, or lack of maintenance. The
Warranty does not cover incidental or consequential
damages resulting from the use of this Product. Minor
cosmetic imperfections are normal and are not considered
to be defects.

REMEDY IN THE EVENT OF WARRANTY
CLAIM

At its option, Rena Ware will repair or replace a product,
or any part thereof, which is determined to be defective.
If a replacement is made, the Product for which the
replacement is made becomes the property of Rena Ware.
This remedy shall be the exclusive remedy available.

TO OBTAIN WARRANTY SERVICE

To obtain warranty service, send a detailed written
description of the claimed defect to the closest Rena Ware

Service Center. You may be required to return the
Product, at your expense, to the nearest Rena Ware
Service Center in order to obtain warranty service. For
a list of our Customer Service Centers around the world
visit renaware.com. You may also be required to provide
proof of purchase. If, after inspection, Rena Ware
determines that a covered defect exists, Rena Ware will
bear the cost of return delivery.

OTHER WARRANTY LIMITATIONS

This Warranty is in lieu of all other express warranties.
Any implied warranty shall be equal in duration to the
above express Warranty.

Some jurisdictions do not allow the exclusion or
limitation of incidental or consequential damages, or do
not allow limitations on how long an implied warranty
lasts, so the above limitations or exclusions may not
apply to you. This Warranty gives you specific legal
rights. You may also have other rights which vary from
jurisdiction to jurisdiction.

This Warranty applies to the Coffee Press/Chocolatera
only. Separate warranties apply to other Rena Ware
products.

For base and slotted cover.

For press cover.
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DIAGRAMA DEL PRODUCTO

A. Recipiente

B. Tapa del Embolo
C. Embolo

D. Tapa Perforadora
E. Molinillo

INSTRUCCIONES DE
MANTENIMIENTO

Lave la cafetera, antes de usarla por primera vez, en un
fregadero lleno de agua caliente jabonosa a la cual se le haya
afiadido 120 ml (1/2 taza) de vinagre blanco, para eliminar
todos los residuos de aceite y pulitura de fabricacion. Enjuague
bien con agua caliente limpia y seque con un pafio suave.

Lavela con agua caliente jabonosa después de usarla.
Enjuaguela bien y séquela con un pafio suave para evitar
que se manche. También se puede lavar en el lavavajillas
automatico en el ciclo caliente-seco (heat-dry).

Evite la exposicion prolongada a detergentes abrasivos,
bebidas citricas, cloro y sal, ya que pueden causar picaduras
0 corrosion.

Nota: Las picaduras no afectardn el funcionamiento o la utilidad
del producto, y no se consideran defecto de material ni de fabricacion.

Precaucion: No la use en hornos microondas.

MODO DE USO
Prepara hasta 8 tazas de su bebida preferida.
Cafe

Use café molido grueso con una cafetera francesa. También se
puede usar café molido fino, pero esto hard que més borra de
café pase a través de la malla haciendo que el café quede arenoso.



Para facilitar su limpieza, o cuando use café molido muy fino, puede colocar un filtro de papel para café sobre
la malla de la tapa del émbolo.

1. Agregue agua hasta la marca de llenado que desee. Ponga la cafetera
sobre la hornilla que més se aproxime al didmetro de la base de la
cafetera o sobre la Cocina de Induccion. Lleve el agua a hervor. Retire
la cafetera de la hornilla y espere a que el agua deje de burbujear.

2. Agregue el café (aproximadamente 1 cucharada rasa por taza) al agua.
Coloque la tapa del émbolo sobre el recipiente con el émbolo hacia
arriba y alinee la flecha ubicada en la tapa con el pico del recipiente.
Deje reposar por 4 minutos. Presione la perilla lentamente hacia abajo
hasta que el émbolo baje completamente.

3. No retire la tapa y sirva el café de inmediato o transfiéralo a un utensilio
térmico. Si deja el café en la Cafetera francesa/Chocolatera se pondra
muy fuerte o amargo.

Chocolate Caliente

La receta para preparar chocolate caliente varia dependiendo del tipo y la densidad
del chocolate que se use. Algunas recetas indican que se agregue azucar. Consulte
en las instrucciones de preparacién del chocolate la cantidad de leche, chocolate y
azucar (de ser necesaria) a usar.

1. Agregue leche fria al recipiente. Introduzca la tapa perforada con el asa del molinillo
ubicada en el agujero central. La tapa perforada actia como guia del molinillo y
reduce las salpicaduras de leche mientras se revuelve.

2. Caliente la leche casi hasta el punto de ebullicién, revolviendo frecuentemente para
evitar que se queme, haciendo girar el asa del molinillo entre las palmas y los
dedos de las manos.
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3. Retire la tapa perforada levantando el molinillo (también se puede introducir un tenedor en el semicirculo de la tapa
perforada para sacarla del recipiente). Agregue chocolate y azticar segun las instrucciones de preparacién. Vuelva a
colocar la tapa perforada (con el molinillo) como se indic6 anteriormente, revuelva la mezcla suavemente girando
el asa del molinillo entre las palmas de sus manos hasta que el chocolate y el azticar se disuelvan por completo.

4. Vuelva a hervir la mezcla y revuelva constantemente.
5. Retire del fuego y saque la tapa perforada y el molinillo. Sirvalo de inmediato o transfiéralo a un utensilio térmico.

Te
Para mejores resultados, opte por hojas de té.

1. Agregue la cantidad de agua que desee al recipiente y caliéntela de acuerdo con las instrucciones para preparar café.

[

. Agregue hojas de té al gusto. Revuelva lentamente lo suficiente para sumergir todas las hojas de té en el agua.
Coloque la tapa del émbolo sobre el recipiente con el émbolo hacia arriba y alinee la flecha ubicada en la tapa con
el pico del recipiente. Deje reposar de 30 segundos a 2 minutos, dependiendo del tipo de té. Algunos tés de hierbas
se deben dejar reposar o en infusién hasta por 20 minutos; siga las recomendaciones del fabricante del té.

3. Empuje lentamente todo el émbolo hacia abajo.

4. Sirvalo de inmediato o transfiéralo a un utensilio térmico, de lo contrario las hojas seguirdn en infusion y el té se
pondré mas fuerte.

Yerba Mate

Siga las instrucciones para preparar té, pero el tiempo de infusién para yerba mate suele ser de 5 a 6 minutos.



GARANTIA LIMITADA DE
RENA WARE

Rena Ware garantiza que su Cafetera francesa/Chocolatera esta
libre de defectos de materiales y de fabricacion durante dos afios
contados a partir de la fecha de compra. Una garantia ampliada
cubre solo el recipiente y la tapa perforada, cubiertos por la
Garantia Limitada de Rena Ware. Esta Garantia no cubre los
defectos que resulten del uso inadecuado, abuso, negligencia,
accidentes, reparaciones o alteraciones efectuadas fuera de los
locales de Rena Ware o por la falta de mantenimiento. Esta
garantia no cubre los dafos incidentales o consecuentes que
resulten del uso de este producto. Pequefias imperfecciones
superficiales son normales y no se consideran defectos.

ALCANCE DE LA GARANTIA

Segun lo estime conveniente, Rena Ware reparara o
reemplazara el Producto, o cualquier parte del mismo, que
haya sido determinado como defectuoso. Si se efectua el
reemplazo, el Producto por el que se hizo el reemplazo pasard
a ser propiedad de Rena Ware. Este recurso sera el tinico
disponible.

MODO DE EFECTUAR LA GARANTIA

Para obtener servicio bajo la Garantia debe enviar una
descripcion detallada, por escrito, del defecto alegado al
Centro de Servicio de Rena Ware més cercano. Tal vez se le
solicite que devuelva el Producto, por su cuenta, al Centro de

Servicio de Rena Ware mds cercano a su localidad con el
objeto de brindarle el servicio bajo la garantia. Para una lista
de nuestros Centros de Servicio alrededor del mundo, visite
renaware.com. Tal vez se le solicite también que proporcione
una constancia de su compra. Si después de la inspeccién,
Rena Ware determina que existe un defecto cubierto por la
Garantia, Rena Ware asumira el costo de la devolucién del
Producto.

OTRAS LIMITACIONES DE LA GARANTIA

Esta Garantia se ofrece en lugar de toda otra garantia
explicita. Cualquier garantia implicita tendra el mismo
periodo de duracion que la Garantia explicita indicada
arriba.

Algunas jurisdicciones gubernamentales no permiten
la exclusion o limitacion de dafios incidentales o
consecuentes, 0 no permiten limitaciones en la duracion
de una garantia implicita, por lo que las limitaciones y
exclusiones citadas arriba pueden no concernirle a usted.
Esta Garantia le otorga derechos legales especificos. Usted
también puede tener otros derechos que varian de una
jurisdiccion a otra.

Esta Garantia aplica solo a la Cafetera francesa/Chocolatera.
Otras garantias aplican a otros productos Rena Ware.

Para la tapa del
émbolo

Para el recipiente y la tapa
perforada

SR
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JOIN OUR RENA WARE FAMILY!
Ask your Independent Representative about our great RENA WARE

Opportunity, the Rena Ware Difference, and how you
can start your own business. It’s easy to join, exciting and
fun.

iUNASE A LA FAMILIA RENA WARE!

Pregtintele a su Representante Independiente sobre
nuestra gran Oportunidad, la Diferencia Rena Ware, y
como puede comenzar su propio negocio. Unirse es facil,
emocionante y divertido.
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